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Charakteristik und Ziele

Ziel von Erndhrungswissenschaften 180 LP ist eine interdiszipli-
nare universitare Ausbildung in natur- und sozialwissenschaftli-
chen Grundlagen. Diese Grundlagen, in Kombination mit ernédh-
rungs- und lebensmittelspezifischen Methoden, bereiten auf
eine berufliche Tatigkeit in Bereichen des Erndhrungssektors,
der Verbraucherberatung und -aufklarung, der Produktentwick-
lung, der Qualitatssicherung sowie im Gesundheitswesen vor.

Das Bachelorstudium qualifiziert fiir den darauf aufbauenden
Master-Studiengang Erndhrungswissenschaften 120 LP.

Berufsperspektiven

Grundlegende Kenntnisse wissenschaftlichen Arbeitens und
wissenschaftlich fundierte Urteilsfahigkeit in den Ernahrungs-
wissenschaften befahigen fiir folgende Berufsfelder:

Qualitatssicherung (Lebensmittel, AuRer-Haus-Verpflegung)
Offentlichkeitsarbeit

Erndhrungsberatung

Tatigkeiten im Gesundheitswesen

Produktentwicklung von Lebensmitteln
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Zulassungsvoraussetzungen

Voraussetzung fiir die Zulassung ist eine anerkannte Hoch-
schulzugangsberechtigung (HZB; in der Regel Abitur).

Fir qualifizierte Berufstatige ohne HZB gibt es als alternativen
Zugang das sogenannte Probestudium.
Einschreibung/Bewerbung

Der Bachelor-Studiengang Erndhrungswissenschaften 180 LP ist

zurzeit zulassungsbeschrankt (mit NC) mit Bewerbungsfrist bis
15. Juli. Alle Details: www.uni-halle.de/bewerben

NC-Beschridnkungen kénnen sich dndern - bitte priifen Sie die
jeweils aktuelle Festlegung und Frist hier:
www.uni-halle.de/+ernba

Studieninhalt
Modulbezeichnung LP  empf.
Sem.
ASQlund Il 5/5  2./3.
Studienbegleitendes Praktikum 10 5.
Abschlussmodul (Bachelorarbeit) 10 6.
Pflichtmodule (insgesamt 140 LP)
Anatomie und Mikroskopische Anatomie 5 1.
Humanbiologie 5 1.
Okonomik des Agrar- und 5 1.
Erndhrungssektors
Allgemeine, Anorganische und 10 1./2.
Organische Chemie im Nebenfach
Humanerndhrung 10 1./2.
Anatomie 5 1./2.
Marketing und Markte der 5 2.
Erndhrungswirtschaft
Mathematik und Biometrie | 5 2.
Erzeugung und Qualitdtsbewertung 5 2.

tierischer Produkte
Lebensmittelkunde 5 3.



Modulbezeichnung

Alternative Ernahrungsformen und Diatetik

Biochemie

Erndhrungsphysiologie

Physiologie

Experimentalphysik

Einfihrung in die Erndhrungsforschung

Erzeugung und Qualitdtsbewertung
pflanzlicher Produkte

Lebensmittelhygiene und -mikrobiologie

Pathophysiologie und Pathogenese
ernahrungsabhangiger Krankheiten

Lebensmittelchemie

Lebensmittelrecht und
Qualitdtsmanagement

Biochemie und Pathobiochemie
der Erndhrung

LP

10
10
10

10

Wahlpflichtmodule (insgesamt 10 LP) - zwei wéhlen

Einfiihrung in die Betriebslehre der
Agrar- und Ernahrungswirtschaft

Umwelt- und Ressourcenékonomik
Sozialwissenschaftliche Grundlagen
Einflihrung in die Toxikologie
Grundlagen der Allgemeinen Psychologie
Lebensmitteltechnologie

Grundlagen molekularbiologischer
Methoden in der Pflanzenerndhrung

5

(S BNNE, B NC, B NC, BN, BN, |

empf.
Sem.

3./4.
3./4.
3./4.

5./6.
5./6.
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Die genauen Lehrinhalte, Lernziele, der Lehrstundenum-
fang, Modulvoraussetzungen und Modulleistungen kdnnen
detailliert im ,Modulhandbuch® bzw. in der ,,Studien- und

Priifungsordnung“ nachgelesen werden.



Praktikum

Ein berufsfeldbezogenes Praktikum mit einer Dauer von

8 Wochen komplettiert das Studium und ist als ein eigenstén-
diges Modul mit einem Anteil von 10 Leistungspunkten in die

Ausbildung integriert. Das Praktikum ist ab Ende des 3. Fach-
semesters innerhalb der vorlesungsfreien Zeit zu absolvieren.

Weiterfiihrender Masterstudiengang

> Erndhrungswissenschaften 120 LP

Gut zu wissen

LP - Leistungspunkte werden nach Kursteilnahme und/
oder Erflillung aller Aufgaben (einschlieBlich der Priifung)
eines Moduls gutgeschrieben. Die Module gliedern sich auf
in Fachmodule, Schliisselqualifikationen, Praktika und die
Bachelorarbeit. Module haben meist einen Umfang von 5
oder 10 LP. Dabei entspricht ein LP einem Arbeitsaufwand
von etwa 30 Stunden. In einem Vollzeitstudium sollten pro
Semester 30 LP erbracht werden.

ASQ > Zu den Allgemeinen Schlisselqualifikationen zdhlen
Prasentations- und Fremdsprachenkenntnisse sowie schrift-
liche, miindliche, soziale und interkulturelle Kompetenzen.
Diese sollen den spateren Berufseinstieg unterstiitzen.




Fachstudienberatung

Prof. Dr. Gabriele Stangl

Institut fiir Agrar- und Erndhrungswissenschaften
Telefon: 0345 55-22707

E-Mail: gabriele.stangl@landw.uni-halle.de

Sitz: Von-Danckelmann-Platz 2, 06120 Halle (Saale)

Dr. Corinna Brandsch

Institut fiir Agrar- und Erndhrungswissenschaften
Telefon: 0345 55-22723

E-Mail: corinna.brandsch@landw.uni-halle.de

Sitz: Von-Danckelmann-Platz 2, 06120 Halle (Saale)

>  www.landw.uni-halle.de

Allgemeine Studienberatung

E-Mail: ssc@uni-halle.de

Telefon: 0345 55-21308

Vor Ort: Studierenden-Service-Center (im Lowengebaude,
Universitatsplatz 11). Wir empfehlen eine Terminvereinbarung!
Offene Sprechzeiten: siehe Website

> www.uni-halle.de/studienberatung
> www.uni-halle.de/studienangebot
>  www.ich-will-wissen.de

Hinweise zur Herausgabe

Dieses Faltblatt wird von der Allgemeinen Studienberatung
herausgegeben. Die Informationen dienen der groben Orien-
tierung, sind rechtlich nicht bindend und ersetzen nicht die
Lekture der relevanten Ordnungen. Verantwortlich fir den
Inhalt ist die Fachstudienberatung.

Die Angaben (Stand: Juni 2024) kdnnen sich &ndern.

Stets aktuelle Informationen und weitere Details zu diesem
Studienangebot finden Sie unter: www.uni-halle.de/+ernba
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